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Stellenausschreibung 

 

Auszubildende Hotelfachfrau / Hotelfachmann 
in Vollzeit 

 

Werden Sie Teil unseres Teams im Alten Kurhaus: 
Für unser Hotel, Restaurant und Bio-Fischzucht suchen wir engagierte Mitarbeiter*innen, die sich von Herzen in unseren 
kleinen, aber feinen Familienbetrieb einbringen. Wenn Freundlichkeit & bester Service für dich selbstverständlich ist, bewirb 
dich bei uns im Alten Kurhaus. 

Hauptaufgaben: 
Wir bieten ab August 2021 Ausbildungsplätze für Auszubildende Hotelfachmann / Hotelfachfrau. 

Als Hotelfachfrau/-mann unterstützt du das gesamte Team in allen Bereichen unseres 3-Sterne Superior Hotels. Im Laufe 
der breitgefächerten Ausbildung lernst du alle Abteilungen eines Hotels und Restaurants, wie Rezeption, Service, 
Housekeeping und Küche kennen und erlangst dadurch die besten Voraussetzungen für einen erfolgreichen Start ins 
Berufsleben. Dabei liegt der Schwerpunkt der Ausbildung im Bereich Service und der Betreuung der Gäste. 

Dein Profil: 
Wir suchen Auszubildende, die großes Interesse am Erlernen eines Berufs im Gastgewerbe haben. Du solltest Spaß an der 
Gastgeberrolle haben und die Bereitschaft zeigen von Kolleginnen und Kollegen Ratschläge und Tipps anzunehmen und zu 
lernen. 

• mindestens einen qualifizierten Real- oder Hauptschulabschluss 
• sehr gute Deutschkenntnisse (mind. Niveaustufe B2) 
• Leistungsbereitschaft und Durchhaltevermögen 
• Bereitschaft an Wochenenden und Abends zu arbeiten 
• Flexibilität und Kreativität 
• Hohe Belastbarkeit 
• Gepflegtes Äußeres  
• Sauberes und genaues Arbeiten im Team  

 

Wir bieten wir dir: 
• eine sichere Arbeitsstelle und die Möglichkeit einen zukunftssicheren Beruf zu erlernen 
• geregelte Arbeitszeiten mit Überstundenüberwachung  
• familiäres Betriebsklima 
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• Mahlzeiten und Getränke während der Arbeitszeit 
• zusätzliche Ausbildungsinhalte außerhalb der Schule 
• Möglichkeit zu Trainings und Weiterbildungen 
• individuelles Fördern der Auszubildenden 
• individuelle Prüfungsvorbereitung 

Rahmenbedingungen: 
Die Ausbildung dauert 3 Jahre. 

In der Berufsschule, die in Bamberg besucht wird, lernst du die theoretischen Grundlagen. Dazu gehören Nahrungsmittel- 
und Getränkekunde und Mathematik bzw. Fachrechnen. Außerdem wird in der Berufsschule Deutsch, Sozialkunde und 
Englisch unterrichtet. 

Arbeitszeit:  

Vollzeit,  40 Stunden / 5 Tage-Woche, Ausbildungsvertrag IHK 

Ausbildungsvergütung: 

1.Lehrjahr: 1100 €  

2.Lehrjahr: 1200€  

3.Lehrjahr: 1300 €  

Überstunden 

Überstunden sollte es eigentlich nicht geben. Kannst du dich aber von Deinen Gästen nicht trennen, so wird jede Überstunde 
elektronisch erfasst und als Freizeit gewährt. 

 

Was sollte meine Bewerbung enthalten? 

• Kurzlebenslauf 
• Anschreiben mit deiner Begründung, warum gerade du dich für eine Ausbildung im Alten Kurhaus interessierst 
• Das aktuellste Zeugnis der zuletzt besuchten Schule 
• Praktikumsbestätigungen der abgeleisteten Pflichtpraktika. 

 

 

Wir freuen uns auf deine Bewerbung 
Ihre Familien Grimmer 


